(n) N'^ de publication : 2 575 8 14 

a n'utiliter quo pour las 
comm»nden de rsprcxJuctiont 

N° d'enregistrement national : 85 00144 
(|l) Int CI* : F 25 D 9/00; A 23 P 1/00/A 23 L 1/39. 



@ DEMANDE DE BREVET D'INVENTION A1 





Date de depot : 7 janvier 1985. 




Demandeur(s) 


: CAPPA Robert - FR, 




Priorite : 












@ 


Inventeur(s) : 


Robert Cappa 




Date de la mise h disposition du public de la 
demande : 80Pi c Brevets » ri*" 28 du 1 1 juillet 1986. 










References a d'autres documents nationaux appa- 
rentes : 


@ 


Titulaire(s) : 










Mandataire(s} 


: Jacqueline Letheule. 



^ Dispositff de refroidissement de Hquides alimentaires. 



(19) REPUBLIQUE FRANQAISE 



INSTITUT NATIONAL 
DE LA PROPRIETE INDUSTRIELLE 



PARIS 



^7) Dispositif de refroidissement de liquides alimentaires. 
comprenant un recipient 18 contenant le liquide ^ refroidir et 
des moyens de refroidissement 24 partieilement immergSs 
dans ce liquide. Una agitation est procur^e par la rotation du 
recipient 18 dispose sur un plateau tournant 16. L'ensemble se 
pr6sente sous la forme d'un chariot 10 d roulettes 12. 
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'Jisoositif de ref roidissement de liouides aliinentaires. 



La presente invention concerne d'une maniere generale les 
dispositifs de refroidissement de liquides alimentaires, du 
genre comnortant un recipient pour contenir le dit liquide et 
des moyens de refroidissement partiellement immerges dans le 
liquide. 

On connait deja par la demande de Brevet Frangais Ho 82 157^^ 
du 17 Septembre I982 ,du m^me deposant, un dispositif pour le 
refroidissement de liquides alimentaires qui comprend un reci- 
pient ou cuve contenant le liquide, une pluralite de tubes dans 
lesqueis est etablie la circulation d'un fluide de refroidis- 
sement, un tuyau de reprise s'etendant a cet effet dans le tube 
jusqu'au fond de celui-ci, et des raoyens agitateurs a helice* 

On connait en outre par la demande' de Brevet de Perf ectionnement 
I^o 33 iSkkG une variante des moyens agitateurs qui comprend une 
plaque coulissant verticalement le long des tubes et • presentant 
une pluralite d* orifices formant tuyeres. 

Gependant, le dispositif ci-dessus a certains inconvenients. 
D'une part il iraplique la presence de moyens a pompe ou analogues 
pour la mise en circulation forcee du fluide de refroidissement, 
avec les desavantages inherents en matiere de consoramation 
d'energie, d' encrassement des conduits d •achemineraent du fluide. 
En outre, du fait que les tubes sont disposes en serie, la 
temperature du fluide de refroidissement arrivant dans chaque 
tube individuel pent varier dans une large gamrae, au detriment 
d'une repartition satisfaisante de I'action de refroidissement. 

La presente invention vise a pallier ces inconvenients et a 
proposer un dispositif de refroidissement des liquides alimen- 
taires, tels que des sauces, qui soit d'une grande simplicity , 
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peu coOteux, et qui assure un refroidisseraent homogene et 
efficace du dit liquide. 

A cet effet, la presente invention concerne un dispositif de 
refroidissement de liquides alimentaires, du type comprenant 
3 un recipient pour le liquide et des moyens de refroidissernent 
partiellement imraerges dans le liquide, caracterise en ce que 

les raoyens de refroidissernent coraprennent au moins un tube de 
refroidissernent ferrae a ses deux extremites contenant un fluide 

caloriporteur a deux phases, le fluide situe dans la partie 
10 inirnergee du tube recevant la chaleur degagee par le liquide 
alimentaire pour s'evaporer et se diriger vers la partie 
eraergee du tube, ou il degage lui-m§rae la dite chaleur pour se 
condenser et retourner dans la dite partie immergee. 

L' invention sera mieux comprise a la lecture de la description 
15 suivante d'une forme de realisation de !• invention, donnee a 
titre d'exemple et faite en reference au dessin annexe, sur 
lequel : 

- la figure 1 est une vue en coupe du dispositif de 
1' invention, et 

20 - la figure 2 est une vue en coupe d*un detail du 

dispositif de la figure 1. 

En reference au dessin, et en particulier a la figure 1, le 
dispositif de refroidissernent de I'invention se presente sous 
la forme d'un chariot 10 a roulettes 12, Un cadre inferieur 
25 horizontal 1^ du chariot supporte un plateau rotatif l6 

entralne en rotation par un ensemble moto-reducteur approprie 
(non represents) incorpore au chariot, a des fins qui seront 
decrites dans la suite de la description. 



Sur le plateau 16 repose une cuve ou recipient l8 contenant 
JO liquide, par exemple une sauce alimentaire chaude ,destinee 
a etre refroidie, A cet effet, une armature 20 agencee pour 
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"coulisser verticalenent sur un cadre lateral 22 du chariot 
10 oar tout moyen acproprio tel que de.s galets 23 sup-porte 
une pluralite de tubes de re froidissement Zk^ s'etendant 
verticalement , dont une partie inferieure Zka, est imraergee 
dans le licuide, et dont une partie sup^rieure 2^b est a 
I'air libre ot presents, d'une piece, une pluralite d'ailettes 
26 de refroidissement. :iien que deux tube^ 2k seulement aient 
ete representes sur la figure 1, on pourra prevoir autant de 
tubes que necessaire, en fonction des dimensions respectives 
de ceux-ci et du recipient 13, des caractsristiques de refroi- 
dissement requises , etc... ::haque' tube Zk contient une 
quantite donnee appropriee d'un fluide caloriporteur a tempe- 
rature de vaporisation relativement basse, sous une pression 
appropriee. 

Le fonctionnement du dispositif decrit ci-dessus est le suivant 
Lorsque l*on souhaite refroidir par exemple une sauce alimen- 
taire immediatement apres sa cuisson, notamment a des fine de 
conservation de celle-ci, le recipient l8 contenant la sauce 
est amene sur le plateau tournant 16, l^ensemble des tubes Zk 
est abaisse dans le recipient, par !• intermediaire de 1 'arma- 
ture 20, et le plateau tournant 16 est mis en rotation. 
Le riuide a l*etat liquido situe dans la partie inferieure 
2^a des tubes 2^ absorbe la chaleur degagee par le linuide a 
refroidir, sa tenrp^rnture o'elevant ainsi, et une partie de 
celui-ci passe a l*etat de vapeur pour subsequemment monter 
le long du tube. Dans la partie superieure 2^b des tubes la 
vapeur est refroidie, grace a I'echange de chaleur avec I'air 
ambiant, favorise par la presence des ailettes de refroidis- 
sement 26, et se condense ainsi pour former des gouttelettes 
tombant a nouveau dans la partie inferieure immergee 24a du 
tube. 

II est A noter que, pour f^ivoriser le refroidissement de la 
vapeur, on pourra prevoir dans la region de la partie supe- 
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rieure 2.kh des tubes un ou plusieurs ventilateurs (non 

representes) etablissant une circulation d'air forcee entre 
les ailettes 26. 

on outre, la mise en rotation du recipient l8 par l»inter- 
5 mediaire du plateau tournant l6 assure avantageusement une 
action d^agitation du liquide a refroidir, de maniere a ce , 
que ce refroidissement ait lieu de fagon reguliere et horaogene. 
A cet egardjon notera que, pour obtenir le mSme resultat,on 
pourrait mettre les tubes Zh en rotation, le recipient IS 
15 restant fixe. 

La figure 2 represente une variante du plateau tournant de la 
figure 1. Comme on peut l*observer,le plateau l6'presente 
une serie de gradins circulaires 30 permettant le centrage et 
la stabilisation d'un recipient iS'pouvant avoir une parmi 
20 plusieurs dimensions possibles. 

Le dispositif decrit ci-dessus pourra bien entendu etre 
associe a toute chaine de traitenent de liquides alimentaires 
connue de type mecanique et /ou cryogenique. 

On pourra en outre le combiner a des moyens de refroidis- 
25 seraent tels que decrits dans la deraande de brevet No 32 157^^ 
et/ou a des moyens agitateurs tels que decrits dans la demande 
^:o 35 I6kk6 ,toutes deux du meme inventeur. 

3ifin, 1' invention n'est pas limitee a la forrr.e de realisation 
decrite ,et inclut toute modification ou variante que pourra y 
30 apporter I'Fiomme de I'Art, notamment a des fins de respect des 
decrSts, lois et ajrretes en matiere d'hygiene, selon les 
pays. 
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REVENDICATIONS 

1. Dispositif de refroidisseraent de liquides aliraentaireS| 

du genre comprenant un recipient pour le liquide et des raoyens 
de refroidisseraent partiellement iramerges dans le liquide , 
caracterise en ce que les moyens de refroidisseraent coraprennent 
au moins un tube de refroidisseraent clos (2^) abritant un 
fluide caloriporteur a deux phases, le fluide situe dans la 
partie iramergee (2^a) du tube recevant la chaleur degagee par 
le liquide alirnentaire pour s'evaporer et se diriger vers la 
partie eraergee (2^b) du tube, ou il degage lui-m8me la dite 
chaleur pour se condenser et retourner dans la dite partie 
iramergee. 

2. Dispositif selon la revendication 1, caracterise en ce que 
la partie emergee (2^b) de chaque tube presents une serie d^ail- 
ettes? 

3* Dispositif selon I'une des revendications 1 et 2, caracterise 
en ce que des moyens ventilateurs sont prevus dans la region de 
la partie emergee (2^b) des tubes. 

^. Dispositif selon I'une quelconque des revendications 1 a 3, 
caracterise en ce qu'il comprend en outre des moyens agitateurs 
du liquide alirnentaire. 

5- Dispositif selon la revendication ^, caracterise en ce que 
les moyens agitateurs coraprennent des raoyens pour raettre en 
rotation le recipient (18) relativement aux moyens de refroidis- 
seraent (2^). 

6. Dispositif selon la revendication 5, caracterise en ce que 
les moyens de raise en rotation coraprennent un plateau tournant 
(16 ; 16'') supportant le dit recipient (18; 18») et entraine 
par des moyens motoreducteurs. 

7. Dispositif selon la revendication 6, caracterise en ce que 
le plateau tournant (16* ) presente une serie de gradins circu- 
laires (30). 
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